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[bookmark: _GoBack]MENU WIGILLIA
ZUPA ( podawana w wazach, 
- Zupa rybna lub  Krem porowo-ziemniaczany lub Grzybowa z kluseczkami (borowiki)
DANIE GŁÓWNE dwa do wyboru
-karp w migdałach i duszonej cebuli
-łosoś na sosie szpinakowym
-krokiet z kapustą i grzybami
-grillowany filet z kurczaka w sosie pieczarkowym

[bookmark: OLE_LINK16][bookmark: OLE_LINK17]-ziemniaki gratte- plastry zapiekane w sosie śmietanowo - czosnkowym
 -ziemniaki w mundurkach podawane w postaci podpiecz. cząstek lub ziemniaki z wody
[bookmark: OLE_LINK1][bookmark: OLE_LINK2]SURÓWKI  ( podawana każda osobno ) 
- kapusta z grochem
- warzywa na parze                                          
- lodowa ze szpinakiem i Vinaigrette
PRZEKĄSKI
- śledź w oleju lub salsa
- ryba po japońsku lub ryba po grecku
- sałatka jarzynowa 
- bigos     
 - barszcz czerwony z pasztecikiem                                   
NAPOJE ( w dowolnej ilości )
-sok pomarańczowy ,sok jabłkowy ,woda z lodem ,miętą i cytryną                                       lub kompot z suszonych owoców
, kawa ( rozpuszczalna i sypana ), herbata  bez ograniczeń
SŁODKI BUFET (Szwedzki stół)
- CIASTA – Sernik, Makowiec lub inne
- OWOCE

- OPŁATEK
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